SPECIFIKACIA

NARIADENIE EUROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (EU) ¢. 1308/2013,
ktorym sa vytvara spolo¢na organizacia trhov s pol'nohospodarskymi vyrobkami

ZIADOST O ZAPI,S: CLANOK 94
L,SKALICKY RUBIN”
CHOP (x) CHZO (-)

2. Specifikacia
(sthrn poziadaviek podl'a ¢lanku 94 ods.2)

2.1. NAZOV: ,,SKALICKY RUBIN”
2.2. Opis vina

Skalicky rubin je Cervené vino, ktoré je ziskané vyhradne uplnym alebo ciastoénym alkoholovym
skvasenim cCerstvého hrozna vyhradne z odréd Frankovka modra, Svitovavrinecké a Modry
Portugal. Toto vino musi byt vyrobené len z hrozna dopestovaného na presne ohrani¢enom uzemi
kopca Vintoperk, ktory ma charakteristické zloZenie pOdy davajuce tomuto vinu vysledny
charakter. Vino je charakteristické svojou plnou chutou, vyraznym obsahom taninov a svojou
farbou, od ktorej sa odvija aj historicky ndzov tohto vina.

Analytické vlastnosti:

skuto¢ny obsah alkoholu najmenej 9,5 % obj.
obsah titrovatel'nych kyselin najmenej 3,5 g/l
obsah bezcukorného extraktu najmenej 16 g/l
celkovy obsah oxidu siri¢ité¢ho najviac 150 mg/I

ak je obsah zvySkového cukru vyssi ako
5 mg/l, najviac 200 mg/I

obsah zvySkového cukru najviac 6 g/l

celkovy obsah prchavych kyselin ~ najviac 1,2 g/l

Organoleptické vlastnosti:

Cirost’ — vino musi byt &ire s iskrou, priptstaju sa ojedinelé vlakna filtraénej hmoty, jemné
krystaliky vinneho kameria, slabo vyzrazané farbivo.

Farba — vino musi mat’ rubinovo ¢ervent farbu vy33ej intenzity, ktord moze byt pri starSich
ro¢nikoch menej intenzivna a méZe dosahovat’ odtient az do hneda.

Vona — typickd, ovocna, bez rusivych tonov, pri flasovej zrelosti pripomina slivky az slivkovy
lekvar.

Chut — dista, plné, harmonicka.

2.3. Osobitné enologické postupy:

Spolo¢né ustanovenia:

100 % hrozna pouzitého na vyrobu tohto vina musi pochadzat’ z vymedzenej zemepisnej jednotky
uvedenej v bode 2.4. tejto Specifikacie. Spracovanie sa musi uskuto¢nit’ vo vymedzenej oblasti z
dévodu kontroly pouzitej suroviny a technologického spracovania. Flasovanie mdze prebiehat aj
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mimo tohto Uzemia, avSak len hotového vina, ktoré sa uz nesmie po vyexpedovani z prevadzky na danom
uzemi upravovat’.

Spbsob vyroby vina:

Vino je zmesou povolenych odréd, ktorej vyroba je mozna dvomi spdsobmi:

a) Vyroba vina pomocou zmieSania prislusnych odrodovych vin vyrobenych osobitne a
zmieSanych po ich technologickom spracovani v pomere uvedenom v bode 2.6.

b) Vyroba vina spolo¢nym alkoholovym kvasenim odrdd ¢erstvého hrozna uvedenych v bode
2.6.

Na vyrobu vina musi hrozno pri zbere dosiahnut’ cukornatost’ najmenej 16 °NM. Hrozno alebo
hroznovy must je mozné obohatit’, a to najviac do 24 °NM, pricom must je mozné obohatit’ podl'a
osobitného predpisu — nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013.

Oznacenie vina musi byt’ v stlade s nariadenim komisie (ES) ¢. 607/2009, ktorym sa ustanovuji
ur€ité podrobné pravidla vykonavania nariadenia Rady (ES) ¢. 479/2008, pokial’ ide o chranené
oznaCenia pbévodu a zemepisné oznacenia, tradi¢né pojmy, oznaCovanie a obchodn( Upravu
urcitych vinarskych vyrobkov.

Tradiény vyraz ,,akostné vino* mozno pouzit’ len ak hrozno, z ktorého bolo vino vyrobené, dosiahlo
cukornatost’ najmenej 16 °NM, najvyssi hektarovy vynos neprekroc¢il 17500 kg/ha, skutocny obsah
alkoholu vo vine je najmenej 9, 5 % objemu a obohacovanie sa uskuto¢nilo podla osobitného
predpisu, najviac do 24 °NM.

Tradi¢ny vyraz ,,akostné vino s privlastkom kabinetné* mozno pouzit' ak bolo vino vyrobené z
hrozna osved¢eného kontrolnym tustavom s cukornatostou najmenej 19°NM a najvysSim
hektarovym vynosom 12000 kg/ha, vino nebolo obohacované, vino nebolo chemicky konzervované
s vynimkou pouZitia oxidu siri¢itého a skuto¢ny obsah alkoholu vo vine je najmenej 9, 5 % objemu.

Tradi¢ny vyraz ,,akostné vino s privlastkom neskory zber* mozno pouzit' ak bolo vino vyrobené z
hrozna osvedéeného kontrolnym tstavom s cukornatostou najmenej 21°NM a najvysSim
hektarovym vynosom 12000 kg/ha, vino nebolo obohacované, vino nebolo chemicky konzervované
s vynimkou pouZitia oxidu siri¢itého a skuto¢ny obsah alkoholu vo vine je najmenej 9, 5 % objemu.

Tradiény vyraz ,,akostné vino s privlastkom vyber z hrozna* mozno pouzit’ ak bolo vino vyrobené z
hrozna osved¢ené¢ho kontrolnym ustavom s cukornatostou najmenej 23°NM, ktoré sa ziskalo zo
starostlivo vyberanych strapcov a najvyssim hektarovym vynosom 12000 kg/ha, vino nebolo
obohacované, vino nebolo chemicky konzervované s vynimkou pouzitia oxidu siri¢itého a skuto¢ny

obsah alkoholu vo vine je najmenej 9, 5 % objemu.

Spracovatel'ské technologie:

Vyrabané vina su vina prirodné a ich spracovatel'ska technologia sa riadi aktualnymi moznostami
vyrobcov. Povolené su tradi¢né technoldgie vyroby vina pouzivané najma malymi vyrobcami vin
az po najmodernejSie technoldgie vyuZivajuce najnovsie technické a technologické trendy vo
vinohradnictve a vinarstve, ktoré sd v stlade s prislusnymi predpismi platnymi v SR a v EU.




Nepovolene Upravy vina:

Pri vyrobe vina Skalicky rubin je zakdzané pouzivat nasledujtce technologické postupy:

Pri alkoholovom kvaseni je zakazané pridavat’ do mustu taniny.

Vino je zakazané nechat’ kvasit’, zriet’ a skladovat’ v barriqueovych sudoch.

Pri vyrobe vina a jeho technologickom spracovani v ktoromkol'vek technologickom kroku je
zakazané do vina pridavat’ dubové chipsy barrique.

2.4. Vymedzenie prislusnej zemepisnej oblasti

Zemepisna jednotka na vyrobu vina Skalicky rubin je ohrani¢ena hranicami katastralneho izemia
mesta Skalica a hranicami katastralnych Gzemi obci Mokry H4j, Popudinské Mocidlany, Prietrzka,
RadoSovce a Vradiste. Rozloha zemepisnej jednotky je cca 50 km?.

Pdvod hrozna
Hrozno na vyrobu vina Skalicky rubin musi byt dopestované na registrovanych vinohradoch, ktoré
sa nachadzaju v katastralnom Gzemi.

Vyrobca
Vyrobcom vina Skalicky rubin mdze byt vinar — vyrobca vina, ktory ma na GUzemi zemepisnej
jednotky zriadenu prevadzku.

2.5. Hektarové vynosy

Uroda hrozna je jeden z hlavnych faktorov vplyvajlcich na kvalitu vyrobeného vina. V stlade s
platnou legislativou mézu byt’ vynosy nasledovné:

Na vyrobu vina méze byt’ maximalny vynos 18 000 kg/ha.

Na vyrobu vina s doplnenym tradiénym pojmom ,,akostné vino“ modze byt maximalny vynos
17 500 kg/ha.

Na vyrobu vina s doplnenym tradi¢nym pojmom ,,akostné vino s privlastkom* méze byt
maximalny vynos 12 000 kg/ha.

2.6. Oznacenie mustovych odrod, z ktorych sa vino vyraba

Zoznam odrdd pouZitého hrozna:
Frankovka modra
Svatovavrinecké

Modry Portugal

Pomer jednotlivych odréd pouZitého hrozna:
Skalicky rubin je zmesou vysSie uvedenych odrdd tejto Specifikacie, pricom vysledna zmes musi
obsahovat’ minimalne 70 % odrody Frankovka modra.




2.7. Udaje potvrdzujiice spojitost’

Zemepisnd jednotka sa nachddza na zépade Slovenskej republiky na UGpéati Bielych Karpat
zvazujucich sa do povodia rieky Morava. Orientacia svahov je s miernym sklonom na juzna az
severozapadnu stranu. Nadmorska vyska sa pohybuje od 150 do 250 m. Centradlnym vrcholom
oblasti, v ktorej sa uvedené vinice nachadzaju, je kopec Vintoperk s nadmorskou vyskou 316 m.

Charakter Uzemia a pody:

Predmetné tizemie je relativne vel'mi malej rozlohy, necelych 50 km?. Uzemie, na ktorom sa
predmetna zemepisna jednotka nachadza, je Upatim Bielych Karpat, vytvorenych geologickou
deforméaciou zemskej kory pri vzniku tohto pohoria v nadvaznosti na povodie rieky Morava. Poda
je prevazne Cernozem s obsahom piesku a ilu. Doplnkovym substratom pody st Ciernice glejové
(kultizemné glejové). Pédy su kamenisté s tazko priepustnym podlozim, ¢im zabezpeCuju
dostato¢ntl zadsobu vlahy pre jednotlivé kry a jej prizemné prehrievanie. Pody st s melanickym A —
horizontom a kambickym andozemnym Bvn — horizontom, s kyslou az slabo kyslou reakciou,
vysokym obsahom Zeleza, nizkou objemovou hmotnost'ou, vel'mi kypré, stredne hlboké az hlboké.
Pdodotvorné substraty su 'ahké nekarbonatové aluvidlne sedimenty a prechodné ¢i vrchoviskové
raSeliny. ( Zdroj ,,P6dne mapy SR* vydané Vyskumnym Ustavom pddoznalectva a ochrany

prirody).
Podnebie:

Uzemie sa nachadza v Dolnomoravskom tvale, ¢o mu dodéva charakter zrazkovej oblasti, ktora je
najsilnej$ia v jarnom obdobi, letnymi burkami a suchou jesefiou. Priemerny thrn zrdzok za
posledné roky je 565 mm/rok. Priemerna ro¢na dizka slne&ného svitu 1 857 hodin/rok dava
moznost’ dostatoénému vyzrievaniu modrych odrod. ( Zdroj SHMU Bratislava ).

Udaje o vyrobku:

Klimatické podmienky tejto relativne severskej vinohradnickej jednotky a historické zaznamy
potvrdzuju pestovanie modrych odrdd a vyrobu ¢erveného vina dokladuju opodstatnenost’ ochrany
tejto jedinecnej jednotky so svojim charakterom silnych, plnych vin s vysokym obsahom taninov,
Zeleza a antioxidantov. V archivnych materiadloch sa uvadzaju p6vodneé pravokorenne modré
odrody, ktoré boli neskér nahradené Stepmi Frankovky modrej, pévodne nazyvanej Lampart, a
neskér pribudli odrody Modry Portugal a Svatovavrinecké, ktoré je z uvedenych odréd v tejto
oblasti vysadené ako posledné v druhej polovici 20. storocia.

DIlhé slne¢né jesene umoziujiice neskory zber aZz koncom mesiaca oktdber umoziiuju vysoké
dozrievanie modrych odréd, Kktoré s potom nasledovne spracovdvané priamo v
pivniciach, ktoré su stucast'ou vinohradu alebo v ich tesnej blizkosti, ¢im sa minimalizuje ¢as medzi
zberom hrozna a jeho spracovanim, ¢o umoziuje vel'mi citlivé spracovanie do mustov, ktoré
nakvasaji na Supkach, primerana doba kvasenia je zabezpecena priamo klimatickymi podmienkami
v pivniciach alebo technologicky riadenym kvasenim. Naslednd jabl¢no-mlie¢na fermentacia
zabezpeCuje znizovanie obsahu Kyselin a lezanie vin pocas 12 aZ 18 mesiacov dava vyslednému
produktu jemnu ovocni voiu a zamatova chut’.

Pivnice sU podzemné utvary vybudované do svahov s pristupom cez spracoviiu tzv. preSoviu.
Pivnice su vacsinou klenboveho typu, nach&dzajd sa v hibke od 1,5 m az do 5 m, podla sklonu
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svahu, v ktorom je vybudovana. Toto umiestnenie zabezpecuje tepelnu stabilitu v rozmedzi 8 az 15
°C, primeranu a stabilnii vlhkost. Na celom tzemi zemepisnej jednotky sa nachadza takychto
pivnic cca 2 000. Niektoré su starSie ako 300 rokov, ale vécsina z nich pochadza z 20. storocia.
Plocha tychto pivnic je od 15 m? az do niekolko sto metrov §tvorcovych.

V priaznivych rokoch sa hrozno oberd pri vysokych cukornatostiach umoziujucich vyrobu vin s
privlastkom vyber z hrozna, pre ktoré je typicka vysoka extraktivnost’ a buketnost’.

PretoZe predmetom chraneného oznacenia povodu je klasické znackové vino, nie je povolena
Ziadna Uprava barriqueovanim, pridavanim chipsov ani vyroba 'adovych a slamovych vin.

Pri¢innd stivislost’:

Vinohradnictvo v tejto oblasti je dokladované prvymi pisomnymi zmienkami o prenajme pody na
pestovanie vinica z druhej polovice 15. storoCia. Archeologické nalezy na Kopecnici, ktora je
vedend ako sucast’ Velkomoravskej riSe, datované do 9. storocia , potvrdili ndlezmi
vinohradnickeho naradia existenciu vinohradnictva uz v tomto obdobi.

Mimoriadny vplyv na dozrievanie hrozna maja dlhé suché jesene, ktoré umoziuji hroznu
dozrievat’ do vyssich cukornatosti a extraktu. Tazké ilovité podlozie vinohradov zabezpecuje aj v
takomto Case dostatok vlahy pre vini¢né kry, aby bobule nevadli.

Pestovanie vini¢a v danej oblasti je umiestnené v najvyhodnejSich polohach, najvhodnejSich
lokalitaich, v malych celkoch, s rozdielnymi charakteristikami p6dy, sklonu a smerovaniu
svahu, ¢o v konecnom doésledku zmieSanim déava stabilny charakter vyslednému produktu. Vina st
uskladnované v povodnych podzemnych pivniciach s prirodzenou klimou a charakteristickou
atmosferou.

Geografickd poloha, hrani¢ny charakter uzemia, majetkové a spoloCenské postavenie vlastnikov
vinohradov a pivnic boli zdkladom vzniku znackového vina Skalicky rubin v dvadsiatych
rokoch minulého storocia.

Dozrievanie hrozna je v priemere na 19 °NM, pricom obsah kyselin v hrozne viac ako 6 g/l
umoznuje vyrobu kvalitnych vin. Pri neskorSom zbere hrozna a v ro¢nikoch s peknou jeseniou
cukornatost’ dosahuje az 23 °NM, vynimocne az 25 °NM. Obsah cukru je mozné upravovat
v sulade s platnou legislativou. Zat'aZzenie vini¢a sa nechava na takej urovni, aby sa dosiahli Grody
okolo 7 az 12 t/ha. ViacSina vina, takmer az 100 % produkcie, pripada na suché vino so zvyskovym
cukrom do 2,0 g/l. Obsah alkoholu sa pohybuje v rozmedzi 12,00 — 13,50 % obj, vynimo¢ne az
14,5 % obj.

Pbdny substrat s hlinitymi aZ ilovito-hlinitymi p6dami dodava vinam vysSiu mineralitu, priemerné
hodnoty bezcukorného extraktu tak dosahuju az 22,0 g/l. Vina su stredne pIné aZ pIné v zavislosti
od cukornatosti pri zbere. Zreci potencial tychto vin je 2 az 5 rokov v zavislosti od cukornatosti pri
zbere. Celkovy obsah kyselin sa pohybuje v rozmedzi 5,5 - 7,0 g/l.

Povod vzniku znacéky Skalicky rubin:

Znacka Skalicky rubin vznikla v tridsiatych rokoch minulého storocia. Povodné tradicné odrody
Frankovka modrd, Modry Portugal a Svétovavrinecké su zakladom tohto vina. Znacka Skalicky
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rubin sa datuje do roku 1924, na zéklade vel'kych objednavok odberatel'ov zdravotne odporac¢aného
erveného vina zo Skalice do vinarni na Slovensku, ale najmi Ceskych prevadzok od Brna az po
Prahu. Poziadavka na opakovany charakter vina prinatila jeho vyrobcov kupazovat vino do
velkych dévok, aby bol zachovany opakovany charakter.

Publikacie :

Znackové vino Skalicky rubin vzniklo v roku 1924, ¢oho dokladom je jeho publikovanie v knihe
»Slovacko VII“ z roku 1965, v ktorej sa uvadzajh v Casti tykajticej sa vinohradnictva v Skalici, na
strankach 66 az 81, informacie o vzniku nazvu Skalicky rubin v roku 1926 ( spresnenie na
str. 72, riadok 5). Informécia o propagécii vina Skalicky rubin je uvedend v poznamkach ( str. 78,
ods. 16).

Dalsou publikiciou je kniha ,.Skalica v minulosti adnes“ z roku 1968, v ktorej sa uvadzaj(
informacie o pestovani modrych odréod musStového vinia na vyrobu vina so znaCkou Skalicky
rubin. (str. 304 riadok 3 a 22)

Existencia vina Skalicky rubin je dokladovana aj historickou etiketou z roku 1947, ktora je uloZena
v depozite Zahorského muzea v Skalici.

Prévna a legislativna autorizacia:

Oznacenie Skalicky rubin bolo od 22. 11. 1967 zapisané a chranené v registri oznaceni pdvodu
Svetovej organizacie dusevného vlastnictva v Zeneve, od roku 1974 v registri Federalneho Gradu
pre vynalezy a po rozdeleni byvalého Ceskoslovenska v registri Uradu priemyselného vlastnictva
Slovenskej republiky. Oznacenie bolo predmetom ochrany aj v ramci bilateralnych dohdd: Zmluva
medzi Ceskoslovenskou socialistickou republikou a Raktiskou republikou o ochrane udajov o
povode, oznaceni pdvodu a inych oznacCeni polnohospodarskych a priemyselnych vyrobkov
odkazujucich na povod (1981), Dohoda medzi vladou Ceskoslovenskej socialistickej republiky a
vladou Portugalskej republiky o ochrane udajov o pévode, oznaceni povodu a inych zemepisnych
a podobnych oznacCeni (1987). Znenie oznaCenia bolo aj sucastou viacerych zapisanych
ochrannych znamok (v stlade s narodnou legislativou platnou v tom case).

DalSie poZiadavky

VSeobecné poziadavky

V&eobecné poziadavky ustanovuje nariadenie Eurdpskeho parlamentu a Rady (EU) ¢.
1308/2013 zo 17. decembra 2013, ktorym sa vytvara spolo¢na organizacia trhov s
pol'nohospodarskymi vyrobkami a ktorym sa zru$uju nariadenia Rady (EHS) ¢. 922/72, (EHS) ¢.
234/79, (ES) ¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007, a Zakon ¢. 313/2009 Z. z. o vinohradnictve a
vinarstve v zneni neskorsich predpisov.

Poziadavky na oznadovanie:

Chranené oznacenie povodu podla tejto Specifikacie je mozné pouzivat vyhradne v jednom
z nasledujdcich dvoch variantov:

Skalicky rubin

SKALICKY RUBIN



Za oznaCenim vina moze byt pouzity traditny vyraz "akostné vino" alebo "akostné vino s
privlastkom” doplnené vyrazom ,kabinetné“, ,neskory zber“, ,vyber zhrozna“ v sulade
s nariadenim komisie (ES) ¢&. 607/2009, ktorym sa ustanovuju urCité podrobné pravidla
vykondvania nariadenia Rady (ES) ¢. 479/2008, pokial ide o chranené oznacenia povodu
a zemepisné oznacenia, tradiéné pojmy, oznacovanie a obchodnu upravu urcitych vinarskych
produktov a ak boli splnené podmienky stanovené v narodnej legislative a poZiadavky na
maximalny hektarovy vynos podla bodu 2.5.

Velkost a typ pouzitého pisma sa touto Specifikaciou neurcuje.

Uvéadzanie Gdajov na etikete:

Nazov vina musi byt’ uvedeny v sllade s poziadavkami na oznacovanie podl'a tejto Specifikacie s
rovnakym slovnym obsahom aj pouzitim velkych a malych pismen.

Na oznacenie tradiénym pojmom sa mdze pouzit’ skratené oznacenie ,,kabinetné*, ,,neskory zber*
alebo ,,vyber z hrozna“ v stlade s bodom 2.3. tejto Specifikacie.

V casti etikety udavajucej povod hrozna je mozné uvadzat’ aj mensiu zemepisnu jednotku, ktorou je
nazov obce alebo honu.

Na etikete mdze byt uvedeny zoznam pouzitych odrdd, z ktorych je toto vino vyrobené aj s
uvedenim prislusného percentualneho podielu jednotlivych odrod, pricom uvadzanie tejto
informécie na etikete nie je povinné.

Kontrolné organy

Ministerstvo pédohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky
Dobrovicova 12
812 66 Bratislava

¢ riadi a kontroluje vykon Statnej spravy v oblasti vinohradnictva a vinarstva,
e posudzuje Specifikaciu pri uznavani ochrany oznacenia pévodu vin a zemepisného
oznacenia vin.

Ustredny kontrolny a skugobny ustav polnohospodarsky v Bratislave
Matuskova 21
833 16 Bratislava 37

¢ vykonava kontrolu udajov uvedenych vo vinohradnickom registri,
e osvedcuje hrozno na ucely vyroby vina,
e vykonava certifikéciu vinarskych produktov a vydava certifikat pred ich uvadzanim na trh.

Statna veterinarna a potravinova sprava Slovenskej republiky
Botanicka 17
842 13 Bratislava 4

e vykonava kontrolu dodrziavania Specifikacii vin s chranenym oznac¢enim povodu a vin s
chranenym zemepisnym oznacenim po ich uvedeni na trh.
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Prilohy:

Priloha ¢. 1:  Lokalizacia oblasti

Priloha ¢. 2:  Pédnoznalecky opis

Priloha ¢. 3:  Publikacie vina Skalicky rubin — Slovacky VII, rok 1965

Priloha ¢. 4:  Publikécia vina Skalicky rubin — Skalica v minulosti a dnes, rok 1968
Priloha ¢. 5:  Etiketa Skalicky rubin, rok 1947

Priloha ¢. 6:  Re3er$ ochrannej zndmky Skalicky rubin



